
 

 

 

 

宴會主廚推薦 

A  

和風燻鴨海陸盤 

醬皇翡翠燒雙脆 

梅香銀絲蒸大蝦 

海參野菌梅花盅 

清蒸鮮露海上鮮 

燒汁焗烤豬肋排 

荷香櫻花糯米飯 

麥冬一品燉全雞 

精緻手工美甜點 

寶島四季水果盤 
 

NT$8,000+10%/10 位 

B  

胡麻海鮮雙拼盤 

富貴彩虹鮮蝦球 

錦繡櫻花海鮮羹 

起士海皇焗白菜 

古法鮮露海上鮮 

京都鮮果嫩子排 

蟹肉干燒伊府麵 

御膳蟲草燉全雞 

精緻手工美甜點 

寶島四季水果盤 
 

NT$8,000+10%/10 位 

免費熱烏龍茶暢飲.果汁暢飲優惠價 NT$300+10%/桌. 

軟性飲料及酒品歡迎洽詢訂席人員 



 

 

 

 

宴會主廚推薦 

 

迎賓前菜五福碟 

福祿烏魚海陸盤 

蒜香銀絲海大蝦 

干貝海參海皇盅/位 

碧綠鮑甫燒珊瑚 

清蒸鮮露海上鮮 

迷迭烤肋排雙拼 

人參蟲草燉烏雞 

櫻花臘味糯米飯 

冰心綿密綠豆糕 

寶島四季水果盤 

 

NT$10,000+10%/10 位 

迎賓前菜六品碟 

龍蝦鮮帶和風盤 

翡翠螺片燒蝦球 

蟲草北耆燉花膠/位 

荷塘金錢原隻鮑 

古法鮮露大海斑 

黑椒牛小排雙拼 

金華砂鍋正土雞 

櫻花燻鴨糯米飯 

金牌蜜汁叉燒酥 

寶島四季水果盤 

 

NT$12,000+10%/10 位 

迎賓前菜八喜碟 

龍蝦鮭魚貴妃盤 

堅果蝦球鮮帶子 

花膠干貝佛跳牆/位 

翡翠海參原隻鮑 

清蒸麒麟海皇斑 

紅酒烤羊排雙拼 

翠玉金華砂鍋雞 

松阪野菌糯米飯 

雪蒸十二流沙包 

寶島四季水果盤 

 

NT$15,000+10%/10 位 

免費熱烏龍茶暢飲.果汁暢飲優惠價 NT$300+10%/桌. 

軟性飲料及酒品歡迎洽詢訂席人員 


