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精 選 桌 菜 

迎賓前菜四品碟 

鴻運五福大拼盤 

堅果彩虹鮮雙脆 

干貝花膠海皇盅 

蒜泥銀絲蒸大蝦 

蟹粉芙蓉燒海參 

京都鮮果嫩子排 

紅燒生炆海上鮮 

金牌蜜汁叉燒酥 

港式香滑蜜甜湯 
季節合時水果盤 

 

NT$8,000+10%/10位 

如需加人加價/素食套餐 

每位$800+10%，費用另計 

若現場臨時增加 

以同等值食材彈性調整 

精 選 桌 菜 

迎賓前菜四品碟 

儷宴櫻桃片皮鴨 

碧綠豉油皇中蝦 

蟹肉雪蛤海皇盅 

四季美果牛仔柳 

蔥香鮮露海上鮮 

迷迭野菌烤肋排 

彩虹鴨胸白玉貝 

御品鴨茸薏仁粥 

雪蒸十二流沙包 

季節合時水果盤 
 

NT$9,000+10%/10位 

如需加人加價/素食套餐 

每位$900+10%，費用另計 

若現場臨時增加 

以同等值食材彈性調整 

精 選 桌 菜 

迎賓前菜六品碟 

魚子五福繽紛盤 

蘆筍野菌彩鮮貝 

干貝雲腿燉花膠(位上) 

鮮露翡翠焗海蝦 

清蒸蔥香海上鮮 

蟹粉紅煨原海參 

碧綠堅果彩虹蔬 

金牌蜜汁叉燒酥 

港式手工蜜甜湯 

寶島四季鮮水果 
 

NT$10,000+10%/10位 

如需加人加價/素食套餐 

每位$1,000+10%，費用另計 

若現場臨時增加 

以同等值食材彈性調整 

精 選 桌 菜 

迎賓前菜六品碟 

烏魚海皇六福盤 

翡翠彩虹海大蝦 

干貝花膠燉海螺(位上) 

蠔皇北菇原隻鮑 

古法清蒸海上鮮 

紅酒焗烤嫩羊排 

御膳養身砂鍋雞 

芝麻香黃橋燒餅 

港式手工蜜甜湯 

寶島四季鮮水果 
 

NT$12,000+10%/10位 

如需加人加價/素食套餐 

每位$1,200+10%，費用另計 

若現場臨時增加 

以同等值食材彈性調整 

精 選 桌 菜 

迎賓前菜六品碟 

龍蝦和風海陸盤 

腰果蝦球彩松阪 

竹笙花膠燉排翅(位上) 

紅燒錦繡原隻鮑               

麒麟碧綠大石斑 

頂上原味烤牛排 

干貝餛飩砂鍋雞 

雪蒸十二流沙包 

雪蛤紅蓮燉壽果 

寶島四季鮮水果 
 

NT$15,000+10%/10位 

如需加人加價/素食套餐 

每位$1,500+10%，費用另計 

若現場臨時增加 

以同等值食材彈性調整 

※席間提供熱茶  ※如需果汁無限暢飲每桌$300+10%   


